STARTER

MAINS

DESSERT MEAT

MENU

BEEF TARTAR 17,5
Beef, Maracuja, Chili, Kapern

VEGAN TARTAR 13,5
Avocado, Gurke, smoked Veggies, Hummus

GRILLED OCTOPUS 30,5

Octopus, Drillingskartoffeln mit jungem
Spinat

BONDY BOWL (LACHS 22,5/FALAFEL 19,5)

Edamame, Avocado, Mango,
Cous Cous, Salat, Nisse

SALMON GORMORRA BURGER 24,5

Lachsfilet, Blattspinat, mariniertes
Rotkraut, Soja-Wasabi Mayonnaise,
Brioche-Bun, crispy broken potatoes

FILET STEAK MIT CRRISPY BROKEN

POTATOES 43,50
250g Allgduer Fdarsenfilet mit crispy bro-
ken Potatoes

SAN SEBASTIAN CHEESECAKE 9,5
Pistazie/ Cheesecake/ Himbeeren

CHOCOLATE CAKE 9,5 o
Schokolade/ KaramellsofBe/ Vanille Eis

AVOCADO LACHS TARTAR 17,5
Lachs, Avocado, Gurke, Maracuja

TRUFFEL BURRATA 17,5

Rucola, Triffel-Honig, Pistazie, Burrata,

Tomaten

SEAFOOD PAPILLOTE 29,5

Octopus, Calamari, Garnelen, Fischfilet,

Gemiise, Kartoffeln, zart gegart im
Pergamentpapier

HOLY GARDEN 19,5

Salat, smoked Veggies, Avocado, Kapern,
Romesco Sauce, crispy broken potatoes,

Radieschen

DRY AGED BEEF CHEESEBURGER 23,5
180g deutsches dry aged Rindfleisch,

Cheddar, Tomaten Chutney, Bondy-Sauce,

Brioche-Bun, crispy broken potatoes

RIB-EYE STEAK MIT CRUNCHY POMMES 39,5

350g Allgduer Rib-Eye mit super
crunchy Pommes

TIRAMISU 9,5
Mascarpone, Loffelbiskuit, Kaffee

3 GANGE MENU 39,5€

wahle aus: Starter - Mains/Meat - Dessert
(Aufpreis Octopus +5€/Seafood +5€ /Steak +10€)
Ab 4 Steak-Menus: 1 Flasche Wein gratis




